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ABASTECIMENTO

Marco legal:
Decreto n? 50.807, de 18
de maio de 2006.

O Projeto Estadual Cozinhalimento, da
Secretaria de Agricultura e Abastecimento
do Estado de Sao Paulo, promove a
instalacao de cozinhas profissionais para
capacitacao de agentes multiplicadores das
acoes de seguranca alimentar e nutricional
sustentavel e incentivo a geracao de renda.
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SECRETARIA DE

AGRICULTURAE
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OBJETIVOS

e Promover a capacitacdo de agentes
multiplicadores das acdes de seguranca alimentar e
nutricional sustentavel nos municipios conveniados;

e Conscientizar praticas alimentares saudaveis e
equilibradas;

e Realizar cursos, palestras, treinamentos e eventos
educativos, visando a educacdao nutricional, o
combate ao desperdicio, a manipulacao adequada e
o incentivo ao empreendedorismo;

* Promover o desenvolvimento local, com cursos e
palestras que oferecam capacitacdo e geracao de
renda.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

AREA DE INSTALACAO

Para o efetivo alcance social a que se propde o Projeto
Cozinhalimento, o municipio devera disponibilizar area
compativel e adequada para a instalacéo da cozinha que
atenda os seguintes pontos:

| - area minima para acomodacao dos equipamentos,
equipada com instalacdo elétrica e hidraulicas e
apropriada para as instalacoes e adaptacOes necessarias
para utilizacdo de gas de cozinha;

Il - piso antiderrapante;

lll - paredes impermeaveis, lisas, lavaveis e pintadas em
cores claras;

IV - e demais determinacOes de acordo com as regras
sanitarias municipais.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

RELACAO DOS EQUIPAMENTOS - Modelo 1 -
R$40.000,00

Utensilios Quantidade Utensilios Quantidade
Geladeira industrial 1 Forma para pizza 10
Freezer comercial 1 Panela de pressao 20L 1
Batedeiras semi 2 Armario de inox para cozinha 1
industriais profissional
Liquidificadores semi 3 Colheres de polietileno 5
industriais Abridores de lata 3
Fogdo semi industrial 1 Formas refratarias 3
Coifa industrial 1 Caldeirao 20L 5
Micro-ondas 1 Jogo de panelas ago inox 3 pegas 1
Multiprocessador 1 Assadeiras N7 industrial 6
industrial Tigelas grandes 3
Espremedor de frutas 1 Tigelas médias 3
industrial Tabuas de polietileno 5
Balancga digital 1 Jarras de 2L 2
Forno semi industrial 1 Mesa em aco inoxidavel 1
Facas de corte 10 Smart Tv 40” 1
Rolo para massa 5 Suporte para televisor 1
profissional

Os custos de manutencao da cozinha, dos equipamentos e a aquisicao de
géneros alimenticios serdo de responsabilidade dos municipios.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

RELACAO DOS EQUIPAMENTOS - Modelo 2 -
R$ 60.000,00

Utensilios Quantidade Utensilios Quantidade
Geladeira industrial 1 Tabuas de polietileno 5
Freezer comercial 1 Rolo bara massa 5
Batedeiras semi industriais 2 rofisiional
Liguidificadores semi 3 prov -
industriais Espatula raspadeira para 5
Fogao semi industrial 1 — -

Coifa industrial 1 ol AlpATalEIz2S Lo
Fritadeira elétrica 2 cubas 1 izl dissee 2L 2
Micro-ondas 1 Armario de inox para 2
Multiprocessador 1 cozinha profissional
industrial Colheres de polietileno 5
Espremedor de frutas 1
e Abridores de lata 3
Balanca digital 1 Formas refratarias 3
Forno semi industrial 3 Caldeirao 20L 10
e e —— 10 Jogo de panelas aco inox 3 3
Assadeiras N7 industrial 12 Lo

— . Jarras de 2L 2
Armario de crescimento de 1 Mesa em ago inoxidavel 5
massas / suporte de .
assadeiras SmartTv 40 1
Tigelas grandes g Suporte para televisor 1
Tigelas médias 3 Cadeira universitaria 25
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

EXECUCAO

CABE A SECRETARIA DE AGRICULTURA:

e Capacitar o profissional nutricionista indicado pelo
municipio, para a realizacao de cursos e palestras de
geracado de renda e orientacao nutricional;

e Repassar os recursos financeiros;

eSupervisionar continuamente a execu¢ao do Projeto.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

CABE AOS MUNICIPIOS:

e Submeter a aprovacao da secretaria quaisquer propostas de alteracdes na execucao do Projeto;

* Adequar as instalacdes da cozinha piloto experimental, seguindo os padrdes estabelecidos na Resolucao;
*Permitir e facilitar a equipe técnica da secretaria o acompanhamento e a fiscalizacao do Projeto;

* Realizar os CURSOS DE CAPACITACAO previstos na resoluc3o;

* Enviar relatorios sobre os cursos realizados;

e Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e quaisquer outros, resultantes de

execucao do objeto conveniado.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

RELACAO DE CURSOS

e Aproveitamento de Alimentos e Bolos

e Treinamento para Manipuladores de » Salgados saudaveis

Alimentos e Sanduiches Frios

e Marmitas saudaveis e congelamento de e Diet

Alimentos e Brinque e Aprenda

e Biscoitos e Alimentacao da Gestante, Amamentacao e Alimentacao da
e P3es Caseiros Crianga até 1 ano de vida

e Alimentacao saudavel
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

FOTOS DE PREPARACOES

<
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

QUAIS SAO OS PROXIMOS PASSOS?

* Adequar o espaco em que a cozinha sera instalada;

e Os Planos de trabalho de Termos de convénio serao enviados via
Correio a todos os municipios, para que possam dar andamento ao
processo de aquisicao dos equipamentos e utensilios;
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

* Adquirir os equipamentos de acordo com o modelo de cozinha
contemplado e seguindo as especificacdes dos produtos descritas na
Resolucao N2 83 de 19 de novembro de 2021;

* A forma de aquisicao desses equipamentos serao de responsabilidade
do municipio, seguindo os padroes e normas legais vigentes;
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

* Os equipamentos e utensilios devem seguir exatamente as
especificacoes e quantidades descritas na resolucao, de acordo com o
modelo de cozinha contemplado;

* O processo de prestacao de contas sera orientado apos a instalacao
da cozinha e o inicio do projeto.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

REALIZACAO DOS TREINAMENTOS

* Implantada a cozinha, sera realizada uma visita técnica pela equipe do
projeto, com aplicacao de check-list de aprovacao;

* ApOs a aprovacao, em conjunto com oS municipios, sera realizado o
cronograma e agenda de cursos, tanto da equipe da Secretaria de
Agricultura, quanto do Fundo Social.

&
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

DUVIDAS FREQUENTES

Podemos alterar alguma coisa do descritivo, para garantir a qualidade de um equipamento? A nota
fiscal deve vir exatamente como esta no descritivo da Resolucdao. No caso de equipamentos de
poténcia minima, pode ser adquirido uma poténcia maior.

Ao final das adequacbes quanto tempo para comecar os cursos? O cronograma sera realizado apos a
implantacao da cozinha.

Se, por ventura, o valor ficar menor com a compra dos equipamentos, sera feita a devolucao do valor
em conta bancaria do Estado? Sim, o recurso devera ser restituido no ato da prestacao de contas. Esse
procedimento sera informado em momento oportuno.

g
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

DUVIDAS FREQUENTES

No caso do valor dos equipamentos ser menor, podemos adquirir mais equipamentos que se
encontram na resolucao para completar o valor do convenio, para nao haver devolug¢ao? Nao, os
equipamentos devem ser adquiridos nas especificacdes e quantidades estipuladas na Resolucao.

Caso o valor de licitagao seja um pouco superior, a Prefeitura pode assumir a contrapartida? Sim

Para aquisicdo dos materiais e equipamentos é necessaria licitacao? O processo de compra dos
equipamentos devera seguir as legislagdes vigentes e o modelo de cada municipio.

A cozinha deve ser utilizada exclusivamente para o projeto, ou eu posso usar para a merenda escolar,
por exemplo? A cozinha nao devera ser usada para a merenda escolar, por motivo de
incompatibilidade de tempo e espaco para a execucao das atividades de cada programa. Deve ser
usada em projetos sociais de distribuicao de alimentos e geracao de renda.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

DUVIDAS FREQUENTES

Os cursos sao presenciais? Ou misto, presencial e online? A principio 0s cursos serao presenciais.

Posso substituir alguma informacao que foi colocada no plano de trabalho? Sim, vocé deve enviar um

e-mail para a equipe do projeto, com uma nova declaracao alterando a informacdao que deve ser
modificada.

Podemos realizar parcerias com outras instituicbes para utilizacao da cozinha? Sim, o intuito do

projeto é que o municipio utilize o espaco da cozinha para realizacao de varios cursos e projetos
socials.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

DUVIDAS FREQUENTES

Por acaso ja existe algum municipio que ja tenha uma cozinha implantada como modelo? Ainda nao.
Os municipios estao no processo de adequacao do espaco e aquisicao dos equipamentos e utensilios.

Qual a area minima da cozinha? Nao foi exigido area minima no decreto, porem, o ideal € que o
espaco seja suficiente para acomodar os equipamentos e pelo menos 25 alunos para aulas praticas.
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PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO

Ainda tem duvidas?

Conte com nossa equipe.
Envie um e-mail para cozinhalimento@sp.gov.br

OBRIGADA!
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